
Arancini con ’Nduja                                                  

 Rigatoni, Ricotta, Tripe &
Sweetbread Ragu

House Made Pork Belly
 Sausage, Lentils, Quince Mustard

Spinaci con Aglio e Peperoncino
Rainbow Chard, Garlic & Chilli 

14
Patate e Cavolo

Potato, Cabbage & Fontina Gratin
14

Rucola e Aceto Balsamico
 Chopped Rocket, Shallots & Aged Balsamic

12
Insalata Caesar

 Caesar Salad
14

DessertSides

LARGE

Snacks

Please inform your waiter of any allergies • Credit card surcharges apply
Sundays incur a 10% Surcharge • Public holidays 15% surchargE 

10 % service charge applies to tables of 6 or more

Salumi Misti
Salumi Selection, Giardiniera, Grissini

32

Pasta

Small

Sorbetto All’Arancia Rossa
 Blood Orange Sorbet

8
Gelato Fior Di latte 

Fior Di Latte Ice Cream
8

Gelato Gianduja
Chocolate & Hazelnut Ice Cream

8
Granita al Caffè e Mascarpone

 Coffee Granita, Whipped Mascarpone 
16

Cannolo Siciliano
Pig Fat Cannolo, Ricotta, Sicilian Almonds

10
Crostata al Limone

 Amalfi Lemon Tart, Vanilla Cream
16

Biscotti Misti Italiani
A Plate Of Italian Biscuits

8pp

Formaggio
A Selection Of Italian Cheeses

34

12

13ea

24

7ea 22

18

16

26

30

38

Ligurian Seafood Stew, Fregola,
Saffron Mayonnaise

56

Zuppa di Pesce

Veal T-bone, Marsala & 
Shimeji Mushrooms

62

Costata di Vitello 
e Marsala

Salsiccia di Maiale

34

58

Passera di Mare

Yellow Belly Flounder, Vongole,
Sea Blite

Trenette, Pesto, Green
Beans & Potato

28

Trenette con Pesto

Pumpkin & Pecorino
Ravioli, Sage Butter

32

Ravioli con Zucca e
Salvia

 Roasted Chicken &
Mortadella Agnolotti in Broth

36

Agnolotti con Pollo e
Mortadella

Rigatoni con Pajata
Finta

36Scampi con Peperoncino e Origano
Scampi, Chilli, Garlic, Sicilian Oregano 

Crudo di Tonno Pane Carasau
Tuna Crudo, Tonnato Dressing, Sardinian Crisp Bread

26Paté di Fegato d’Anatra 
Duck Liver Parfait, Fennel Mostarda, Crostini 

22Melanzana Norma 
Fried Eggplant, Roasted Tomato Sauce, Salted Ricotta

Asparago e Maionese 
Asparagus, Egg, Caper & Cornichon Mayonnaise
Mozzarella e Peperoni 
Mozzarella & Fire Roasted Peppers

20

Bagna Càuda e Verdure             
Hot Piedmontese Dip & Seasonal Vegetables

Zucchini Flower, Five Cheeses & Anchovy

Focaccia, Ricotta e Olio  
Focaccia, Whipped Ricotta & Olive Oil

Fiore di Zucchina e Acciuga                       

Ostrica e Aceto Balsamico Bianco 
Oyster & White Balsamic Dressing

Clam’s Casino                                                               
Baked Pipi’s, Pancetta, Parsley Crumb

Lingua di Vitello Panini                                              
Veal Tongue & Scarmorza Sandwich

Arancini, Nduja, Salsa Calabrese

8eaGnocco Fritto e Mortadella                                      
Fried Pastry, Parmesan Cream, Mortadella


